Tout le monde boit de la biére, mais
comment la fabrique-t-on ?

Plongez dans les secrets de la création
d’une bigére artisanale.

Avec Pauline imprégnez-vous de I’histoire
de cette ancienne friche industrielle
aujourd’hui reconvertie en brasserie.

Le site a gardé son style : briques rouges,
poutres métalliques... mais les produits qui
en sortent n’ont plus rien & voir avec des
locomotives !

Ici, on vous entraine & la découverte
de toutes les étapes de fabrication de
la biére Philomenn, belle, onctueuse et
savoureuse.

Des matiéres premiéres & la dégustation
en passant par les étapes de brassage,
vous saurez tout de ce breuvage « made in
Trégor ».

La visite se poursuit par la dégustation de
2 biéres différentes pour les amateurs de
plaisirs maltés et houblonnés.

Une partie de la visite se déroulant en étage
sans ascenseur, cette visite n’est pas adaptée
pour les personnes en fauteuil roulant et les
personnes ayant des difficultés & marcher.
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16 pers. maximum

Toute I'année

Du mardi au vendredi
sauf fériés

Lo découverte de [I’élabo-
ration de la biére Philomenn,
du maltage au brassage
jusqu’au conditionnement

Une dégustation de 2 biéres

En souvenir : une biére de
75 cl par personne

Labus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération



